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Imunochromatograficky rychly test pro kvalitativni detekci sojového antigenu
v potravinach, kuchynich a na vyrobnich zafizenich
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1. Uréeni

AlerTox Sticks Soy je imunochromatograficky rychly test pro kvalitativni detekci séjového antigenu v
potravinach, kuchynich a na vyrobnich zafizenich.

2. Uvod

Séja (Glycine max) je lusténina z Celedi bobovité (Fabaceae) nebo téZ lustinaté (Leguminosae), ktera
zahrnuje také fazole, hrach, cizrnu, vojtésku a lupinu.

Alergie na séju mlze vykazovat rfadu pfiznakd, od mirné reakce v Ustni dutiné nebo kopfivky aZz po
zavazné zivot ohroZujici systémové reakce (anafylakticky Sok nebo bronchialni astma). Séja je také
jednou z nejéastéjsich geneticky modifikovanych plodin. Tvofi jeden z nejlevnéjsich zdrojd bilkovin v
potravinarském prlimyslu vyuzivany pro zvySovani obsahu bilkovin v potravinach. Alergie na séju se v
populaci vyskytuje v rozsahu 0,1-0,2% a vétsina pripadu je hlasena u déti.

Zakon o oznacovani potravinarskych alergeni a zakon o ochrané spotiebitele (FALCPA) oznacil alergii
na séju za jednu z hlavnich potravinovych alergii a pfitomnost séji musi byt oznacena na obalu. V EU
je sbja a jeji derivaty zarazeny do seznamu alergen( stanoveného Evropskym Gradem pro bezpecnost
potravin a jejich pfitomnost musi byt v potravinach uvedena podle nafizeni (EU) €. 1169/2011
pfiloha Il.

3. Citlivost a specificita testu

AlerTox Sticks Soy pouzivd kombinaci monoklonalnich protilatek proti hlavnimu séjovému
trypsinovému inhibotoru (STI).

Test AlerTox Sticks Soy NEDETEKUJE antigeny pribuznych lusténin, jako je hrach, bilé fazole, cizrna,
arasidy, ¢ocka a lupina. Test je slabé reaktivni na zrno vojtésky.

LOD (limit detekce) AlerTox Sticks Soy je 10 ppm séjového proteinu. Rozsah detekce (ROD) je 10 -
5000 ppm. Pti prekroceni tohoto rozsahu se miize projevit tzv. hook efekt. V takovém pfipadé se
mUiZe objevit negativni vysledek nebo vysledkova cara se snizenou intenzitou. Pokud existuje
podezieni na faleSné negativni vysledek z takového dlvodu, opakujte test se zfredénym vzorkem.
Citlivost testu drasticky klesa ve vzorcich zpracovanych potravin (texturovana séja apod.)

POZNAMKA: AlerTox Sticks Soy NENI uréen k detekci rezidui séjového proteinu v séjové omaéce
pfipravené pfirodni enzymatickou degradaci nebo kyselou hydrolyzou. Test vSak ukazuje pozitivni
reakci v méné hydrolyzovanych séjovych napojich. Citlivost testu klesa pfi zahfivani potraviny
(béhem vareni) a v prostiedi bohatém na tuky (napftiklad v pfitomnosti oleje nebo smetany).

Pokud potiebujete kvantifikovat mnoZstvi antigenu, poufZijte test AlerTox ELISA Soy (KIT3047).

4. Obsah sady (pro 10 testl)

e Imunochromatografické detekéni prouzky, individualné balené v ochranné folii (10x)
e Nadobky na vzorek, Zluté vicko (10x)

e Nadobky s extrakénim pufrem, 10 ml, modré vicko (10x)

e Jednordazové plastové IZicky (10x)

e Plastové pipety, 3 ml, pouze na kapalné vzorky (10x)

e Malé pipety (10x)

e Stérové tampony (10x)



Navod k pouziti

5. Dalsi materidl (nedodavany)

Treci miska, mlynek nebo jiné nastroje na rozmélnéni a homogenizaci vzorku
Nazky
Volitelné: vahy (presnost 0,1 g)

6. Preventivni opatfeni

o Detekéni prouzky musi byt skladovany pfi teploté mezi 10°C a 30°C.

e Prouzek pouzijte do 10 minut po otevieni féliového sacku.

e Nedotykejte se bilého konce prouzku.

o Nepouzivejte detekcni prouzek, pokud je jeho obal potrhany nebo je-li prouzek poSkozeny.
e Vsechny komponenty testovaci soupravy jsou jednorazové; nepouzivejte je znovu.

e Nepouzivejte detekéni prouzky po uplynuti doby expirace.

7. Manipulace se vzorky
Vzorky musi byt pfed pouZitim zahraté na teplotu mezi 18°C a 35°C.
Test je urcen k detekci cilového antigenu v téchto matricich:

o Tuhéjidlo

e Kapalné vzorky: napoje, oplachova voda ze zafizeni a povrch( pouZivanych pti zpracovani a
skladovani potravin

e Povrchy

8. Postup testu pro pevné vzorky

8.1. Pfed otevienim foéliového sacku obsahujiciho detekéni prouzek jej ponechte pti pokojové
teploté, zatimco zpracovavate vzorky.

8.2. Rozmackejte nebo rozdrtte vzorek, abyste ziskali co nejjemné;jsi ¢astice. Pokud je to mozné,
pouzijte tfeci misku nebo mlynek.

8.3. Pouzijte vahy k odvazeni 1 g vzorku nebo podle nize uvedené tabulky odmérte mnoZstvi
pomoci jedné z dodanych IZicek a nasypte ho do nadobky se Zlutym uzavérem.

Typ matrice Priklady Zarovnané lzicky

Kukufiéna mouka, ryzova mouka,

Mouky, jemné prask Y _
v prasky susené mléko, koreni atd. ~

Jemna drobtovita struktura Chléb, susenky, dorty, snacky atd.

Maso, ryby, klobasy, jelita, pastika,
konzervované maso a ryby atd.

Maso, ryby a uzené maso




8.4.

8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

Cely obsah zkumavky s modrym uzdvérem (10 ml) prelijte do nadobky se Zlutym uzavérem.
Modré vicko si ponechejte, budete ho potiebovat pozdéji.

Nadobku se Zlutym uzavérem uzavrete a intenzivné ji protfepejte po dobu nejméné 20
sekund. Poté ji nechejte odpocivat po dobu 2 minut, aby veskera pevna latka sedla na dno.

Pomoci malé pipety preneste samotnou kapalinu (supernatant) do modrého uzavéru, tak aby
byl plny.
Otevrete folii a opatrné vytahnéte detekéni prouzek za MODRY konec. NEDOTYKEJTE se

bilého konce prouzku.

Bily konec prouzku vlozte do kapaliny v modrém vicku a vyckejte 10 minut, neZ odectete
vysledek. Nenechavejte test probihat déle, neZ je uvedeno, protoze vysledky se mohou lisit.
Béhem cekani se prouzku nedotykejte.



Obrazek 1: Postup testu pro pevné vzorky
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9. Postup testu pro kapalné vzorky

Kapalné vzorky - ndpoje, oplachova voda z kuchynského nadobi, technologickych povrchi nebo

fezacich stroji - mohou byt testovany pfimo. Zakalené vzorky by mély byt prefiltrovany (papirovy
nebo textilni filtr) nebo ponechany usadit.




9.1. Pred otevienim féliového sacku obsahujiciho detekéni prouzek jej ponechte pti pokojové
teploté, zatimco zpracovavate vzorky.

9.2 Pomoci dodané 3 ml pipety nadavkujte 3 ml vzorku tekutiny do nadobky se Zlutym uzavérem.
Pokud je vzorek husty (napf. jogurt, omdcka apod.), podle niZe uvedené tabulky naddvkujte
do nadobky se Zlutym vickem ekvivalentni mnoZzstvi vzorku pomoci jedné z dodanych IZicek.

9.3. Pomoci stejné pipety pridejte stejny objem extrakéniho pufru (3 ml), zasroubujte Zluté vicko a
promichejte jemnym protfepanim nddobky po dobu nejméné 20 sekund. Pokud je kapalina
zakalen3, nechte ji usadit.

Modré vicko si ponechejte, budete ho potiebovat pozdéji.

9.4. Pomoci malé pipety preneste kapalinu do modrého uzavéru, tak aby byl plny.

9.5.  Oteviete folii a opatrné vytdhnéte detekéni prouzek za MODRY konec. NEDOTYKEJTE se
bilého konce prouzku.

9.6. Bily konec prouzku viozte do kapaliny v modrém vicku a vyckejte 10 minut, nez odectete
vysledek. Nenechdvejte test probihat déle, nez je uvedeno, protoze vysledky se mohou lisit.
Béhem cekani se prouzku nedotykejte.

Typ matrice Priklady Zarovnané lzZicky
Mléko, dzus, kondenzované mléko, .

Tekutiny a omacky jogurt*, polévka, stava, omacka, krém
atd.

10. Testovani povrchu

10.1. Pomoci stérového tamponu provedte stér povrchu o plose nejméné 16 cm? nebo v linii
dlouhé nejméné 40 cm. Oblast vybrana pro stér musi byt reprezentativni pro cely
kontrolovany povrch.

10.2. Vlozte tampon do nadobky se Zlutym vickem a pomoci nlizek tampon odstfihnéte.

10.3. Do nadobky se Zlutym uzavérem prelijte cely obsah nadobky s modrym uzavérem (10 ml).
Modré vicko si ponechejte, budete ho potiebovat pozdéji.

10.4. Nadobku dlkladné protiepejte po dobu nejméné 20 sekund.

10.5. Pomoci malé pipety preneste kapalinu do modrého uzavéru, tak aby byl piny.

10.6. Otevrete folii a opatrné vytahnéte detekéni prouzek za MODRY konec. NEDOTYKEJTE se
bilého konce prouzku.

10.7. Bily konec prouZku vlozte do kapaliny v modrém vic¢ku a vyckejte 10 minut, neZ odectete

vysledek. Nenechavejte test probihat déle, neZ je uvedeno, protoze vysledky se mohou lisit.
Béhem cekani se prouzku nedotykejte.




Obrazek 2: Postup testu pro stéry

1 (2
N\ :
= pe——
3 ‘&
5 | (e
~ T S '
20s 3
573 i
k;
10 min .
Pozitivni Negativni




11. Interpretace vysledkU

Vysledek testu je POZITIVNI, pokud se objevi dvé barevné ¢ary: Jedna v kontrolni z6né (C) a druha
ve zkusebni zéné (T).
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Vysledek zkousky je NEGATIVNI, pokud je v kontrolni zéné (C) jasné viditelna pouze jedna barevna

cara.
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Pokud se v kontrolni z6né (C) objevi ZADNA barevna &ara, je zkouska NEPLATNA.
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V ptipadé neplatného testu zopakujte test s dalSim prouzkem, zkontrolujte spravnou manipulaci se
vzorkem a postup testu, datum expirace a podminky skladovdni. Dalsi podrobnosti ziskate od svého
dodavatele.

DULEZITA POZNAMKA!

AlerTox Sticks je kvalitativni test uréeny na screening vzorki pro interni kontrolu kvality. Za
zadnych okolnosti nemizZe nahradit kvantifikaéni test laboratorni analyzy.

12. Validace
Test AlerTox Sticks Soy byl validovan pro nasledujici matrice:

e Maso a klobasy

e Ryby

e Mouky
o Ceredlie
e Ndapoje

e Détska a kojenecka vyZiva
e Polévky a omacky

e Snacky

o Koktejly a mlécné produkty
e Sportovni vyzivové doplnky
e Pekarské produkty

o Cokoladové tycinky



