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GlutenToxsPro Surfoce

Sada na detekci lepku v potravinach, napojich a na pracovnim povrchu

KIT3002 (KT-56605)
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1. Uréeni

GlutenTox® Pro je rychly a uZivatelsky pFivétivy test na detekci lepku na povrchu.

2. Uvod

Celiakie je porucha, kterd poskozuje tenké stfevo a zpUsobuje atrofii stfevnich klkd, kterd narusuje
vstifebavani Zivin, jako jsou proteiny, lipidy, cukry, mineralni soli a vitaminy. Toto onemocnéni je
zpUsobeno neprimérenou odpovédi imunitniho systému na lepek (smés bilkovin nachazejicich se v
obilovinach) z psenice, jeCmene, Zita a v mensi mife z ovsa [ref. 1 a 2], coZ vede k prijmdm,
nedostatku vitamin( a minerdld, anémii a tenkym kostem (osteopordza). Celiakie postihuje lidi vSech
vékovych skupin.

V soucasné dobé je jedinou lécbou pacient( s celiakii pfisna celoZivotni bezlepkova strava, ktera
predstavuje velké potize, protoze lepek se kromé toho, Ze je pfitomen v mnoha potravinach, nachazi
také v potravinarskych pridatnych latkach a konzervantech.

Podle Komise Codex Alimentarius (CAC) a nafizeni ES 41/2009 o sloZeni a oznacovani potravin
vhodnych pro osoby trpici nesndsenlivosti lepku, Ize potravinu povazovat za , bezlepkovou”, pokud
obsah lepku nepresahuje 20 ppm (dilG na milion)*.

* Miligramy lepku na kilogram potraviny.

3. Zaklad testu

GlutenTox® Pro Surface je imunochromatograficky test (laterdlni pratokovy test) ke kontrole Cistoty
kritickych zdén v potravinafské vyrobé pomoci analyzy povrch, coz je predpokladem pro zabranéni
riziku ktizové kontaminace v kone¢ném produktu.

Test se sklada z faze extrakce pomoci jednoduchého postupu, ktery je spolecny pro viechny typy
potravin. Krok detekce je pak zalozen na reakci 33mer imunotoxickych peptidd glutenu ve vzorku s
barevnymi konjugaty (monoklonalini protilatka anti-gliadin 33mer / ¢ervené zbarvené mikrosféry)
predem fixovanymi na prouzku [ref. 3 a 4]. Tento komplex postupuje kapildrni silou prouzkem
vzhdru. Pokud je vysledek kladny, objevi se ve vysledkové oblasti prouzku CERVENA &ara. Absence
CERVENE ¢&ary znamena negativni vysledek. Bez ohledu na to, zda je pfitomen lepek, pohybuje se
smés konjugatu prouzkem nahoru do kontrolni oblasti, kde, pokud byl test fadné proveden, se objevi
MODRA ¢ara (kontrolni ¢ara) v dGsledku nahromadéni obsazenych modrych mikrosfér.

Testy umoZnuji rychld rozhodnuti a ndpravna opatreni v pfipadé, Ze ve vyrobnim fetézci existuje
riziko kontaminace.
4. Dodavané materialy (pro 50 test()

- GlutenTox® Pro stick (50x) ve 2 ochrannych tubach

- Plastova pipeta (50x)

- Lahvicka s fedicim roztokem s modrym uzavérem (50x)
- Navod k pouziti

5. Uzite¢né, ale nedoddvané materidly

- Jednordazové rukavice bez prasku (non-powdered)
- Hodiny (nejlépe stopky)



6. Podminky skladovani

Vyrobek musi byt skladovan pfi teploté v rozmezi 15 - 25 ° C (59 - 77 ° F) béhem doby pouzitelnosti
sady. Pro dosaZeni optimalniho vykonu testu musi byt produkt skladovan v plvodnim obalu a musi
byt pouZzit pfed datem expirace, které je vytisténo na tubé s detekénimi prouzky.

VAROVANI: Tuba s detekénimi prouzky by se neméla otevirat dfive, nez zaéne byt pouzivéna.
VSechny soucasti soupravy je mozné likvidovat do bézného, resp. recyklovatelného, odpadu.

7. Opatreni

e Aby se zabrdnilo kontaminaci, ktera rusi analyzu, doporucuje se pouZivat bezprdskové
jednorazové rukavice. Pokud nemate rukavice na jedno pouziti, pred pouzitim testu si dikladné
umyjte ruce.

e Po vyjmuti prouzku GlutenTox® Pro z tuby je tfeba jej pouzit co nejdfive za pfisného dodrzovani
Cistoty. Tubu ihned uzavrete.

e Po uplynuti doby expirace nepouzivejte zddny material ze soupravy.

e Z4dny roztok ze soupravy nepijte (extrakéni roztok obsahuje alkohol [ethanol]).

e Uchovdvejte mimo dosah déti.

8. Testovani povrch(

8.1. Priprava a analyza vzork{

8.1.1. Vatovym koncem detekéniho prouzku provedte stér povrchu o plode nejméné 16 cm? nebo v
linii dlouhé 40 cm. Oblast vybrand pro stér musi byt reprezentativni pro cely kontrolovany
povrch.

8.1.2. Otevrete zfedovaci lahvicku s modrym uzavérem a poloZte si prevracené vicko na Cisty
povrch. PouZijte novou jednorazovou plastovou pipetu a nadavkujte 10 kapek z fedici
lahvicky do jejiho modrého uzavéru. Detekéni prouzek ponofte vatovym koncem do kapaliny
v modrém vicku, dokud se veskera tekutina nevstfebd. Prouzek nechejte stat v modrém
vicku.

8.1.3. Pockejte 10 minut, abyste vidéli konecny vysledek (pokud je vysoka koncentrace lepku, mize
se vysledek objevit i za méné nez 1-2 minuty).

DULEZITA POZNAMKA!

Pockejte 10 minut a odectéte vysledek. Nenechdvejte test déle, nez je uvedeno, protoze vysledky
se pak mohou lisit.



Obrazek 1. Postup analyzy povrchi
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8.2. Interpretace vysledku
Negativni: Ve stfedni ¢asti prouzku (vysledkovd zéna) se objevi jedna MODRA ¢ara (kontrolni ¢ara).

Pozitivni: Kromé kontrolni ¢arky (MODRE) se ve vysledkové zoné objevi CERVENA &ara (vysledkova
¢ara). Intenzita Cervené Cary ve vysledkové zéné se bude lisit v zavislosti na koncentraci lepku
pfitomného ve vzorku.

Neplatny: Kontrolni ¢ara (MODRA) se neobjevi. V tomto p¥ipadé neni dlileZité, zda se objevi
vysledkova ¢ara (CERVENA). Plati stejné Gvahy jako pro neplatny vysledek zkousky v odstavci 9.2.
9. Kontrola kvality

Interni kontrola je soucasti testu. Modra cara, ktera se objevi na detekénim prouzku, je vnitini
kontrolou testu, ktery zajistuje, Ze je pouZit dostatecny objem vzorku a Ze je dodrZen spravny postup.
10. Analytické vlastnosti

10.1. Citlivost

Vysledek ziskany testem ukazuje pfitomnost nebo nepfitomnost lepku na analyzovaném povrchu; z
principu jej nelze extrapolovat na Zadnou hodnotu v ppm.

Pozitivni vysledky z povrchu o velikosti 16 cm? nebo &ry o délce 40 cm indikuji detekci minimalné
10 ng/cm? lepku z povrchu [ref.5].

10.2. Specificita

Tento test mGze specificky detekovat pritomnost toxické frakce (33mer) prolamin(i psenice (gliadin),
Zita (secalin), jeémene (hordein) a také odrid ovsa [ref.2] (avenin), které mohou byt toxické, a proto
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Skodlivé pro celiaky. Test navic nebude kfiZzové reagovat se vzorky obsahujicimi ryzi, kukufici, séju,
pohanku, sezam, proso, teff, quinou a amaranth.

Pozndmka: Pro odhad lepku ve vzorku timto testem byl obsah prolaminu upraven vyndsobenim
faktorem = 2.

10.3. Interni validace

Pro zajisténi stability testu byly testovany rizné povrchy kontaminované gliadinem; véetné nerezové
oceli, plastu, pryZe, keramiky, potravinarského lakovaného dreva. Po analyze povrchi pomoci
GlutenTox® Pro Surface ve vsech typech matric byly vysledky uspokojujici a konzistentni s
validovanou metodou pro Codex Alimentarius, coz dokazuje, Ze test Ize pouzit na Siroké Skale
povrchd.

11. Dusevni vlastnictvi

Imunoreagenty pouzité v této soupravé jsou komercéné vyuzivany na zakladé vyhradni licence pro
biologicky material od Spanélské narodni rady pro vyzkum (CSIC).
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